
ИНСТРУКЦИЯ ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ ВАКУУМНОЙ КРЫШКИ КВК-82 

 

Крышка для вакуумного консервирования КВК-82 предназначена для многоразовой вакуумной 

укупорки стеклянных банок с обычной и резьбовой горловиной с целью: 

- длительного консервирования овощей, фруктов, ягод, соков и т.д. 

- временного хранения в вакууме свежих и свежеприготовленных продуктов. 

Порядок работы с крышками: 

1. Плотно уложить уплотнительную прокладку в канавку крышки. 

2. Установить крышку на горлышко банки и закрутить до упора. 

3. Плотно вставить насос в углубление крышки и откачать воздух из банки.  

Перед консервацией крышки необходимо опустить в кипяток на 2-4 мин. 

Использование крышек в соответствии с инструкцией по эксплуатации вакуумного устройства 

ВАКС®, которая прикладывается к насосу. 

Транспортирование осуществлять любым видом транспорта, обеспечивающим сохранность от 

механических повреждений, загрязнения, атмосферных осадков. 

Хранить в крытых, сухих складских помещениях на расстоянии не менее 1 м от нагревательных 

приборов в условиях, исключающих воздействие агрессивных сред и горючих жидкостей. 

                                                          Виды вакуумных крышек 

Шифр Назначение 

КВК-82 для укупорки обычных и резьбовых банок с 

диаметром 

горловины 82 мм (Евро-твист, Ø 82) 

КВК-

82Р 

для укупорки только резьбовых банок с 

диаметром 

горловины 82 мм (Евро-твист, Ø 82) 

КВК-

100 

для укупорки резьбовых банок с диаметром 

горловины 89 и 95 мм (Евро-твист, Ø 89,95) 

 


